PROJETO DE LEI N.° 128/16

" DISPOE SOBRE O PROCESSO DE PROADU(;IT\O E COMERCIALIZAGAO DO
QUEIJO ARTESANAL E DA OUTRAS PROVIDENCIAS ".

A ASSEMBLEIA LEGISLATIVA DO ESTADO DO CEARA DECRETA:

Art. 10 - E considerado queijo de coalho artesanal o queijo produzido no Estado do Ceard, a partir do
leite cru integral fresco, oriundo de bovinos bem nutridos e com saude, sendo a ordenha realizada sem
interrupcao, e o Leite isento de corantes e/ou conservantes, beneficiado em propriedade de origem ou
de grupo de propriedades com mesmo nivel higiénico-sanitario, seguindo o processo de fabricacao
tradicional.

§ 19 As propriedades de origem do leite a que se refere o caput devem ser certificadas como livres de
brucelose e de tuberculose.

§ 20 Considera-se produtor de queijos artesanais ou queijeiro artesanal aquele que preserva a cultura
regional na elaboracdao de queijos, empregando técnicas tradicionais.

Art. 20 - Na producao do queijo de coalho artesanal serdao adotados os seguintes procedimentos:

I - o processamento sera iniciado 120 (cento e vinte) minutos apds o comego da ordenha;

IT - a producdo se fara com leite que ndo tenha sofrido tratamento térmico ou pasteurizacdo;

III - devem ser utilizados como ingredientes obrigatérios o leite cru integral fresco e o coalho, e como
ingredientes opcionais o cloreto de sédio e aqueles determinados ou permitidos em ato normativo da
Agéncia de Defesa Agropecuaria do Estado do Ceara - ADAGRI;

IV - o processo de produgdo se desenvolvera com a observancia das seguintes fases:

a) Filtracdo;

b) adicao de coalho;

c) Coagulacdo;

d) Corte da Coalhada;

e) Salga;

f) Mexedura;

g) Dessoragem;

h) Enformagem;

i) Prensagem.

Paragrafo Unico. A cura implica uma série de processos fisicos, bioquimicos e microbioldgicos que
ocorre em todos os queijos, exceto aqueles que sao consumidos frescos. Estes processos alteram a
composicdo quimica dos queijos, (conteldo em aguUcares, proteinas e lipideos), e acontecem durante o
envelhecimento do queijo de maneira que suas caracteristicas de sabor, textura e aroma figuem mais
pronunciadas, havendo perda de umidade.

Art. 30 - A 3gua utilizada na producdo do queijo de coalho artesanal sera potavel e incolor, armazenada
em cisterna revestida e protegida do meio exterior, ou poco artesiano.

Paragrafo Unico - A cisterna a que se refere este artigo sera tampada e construida em cimento ou
outro material sanitariamente aprovado.

Art. 40 - Para producao do queijo artesanal, as instalagdao devem ter localizacao distante de fontes
incompativeis com a producao de lacteos.

Paragrafo Unico - O local de producdo do queijo coalho artesanal poderd ser instalada junto a estabulo
local de ordenha, respeitando as seguintes condicOes:

I - Inexisténcia de comunicacdo direta entre o estabulo e a queijaria;
IT - Condigdes higiénicas no estabulo.

Art. 5° - Os equipamentos necessarios a producao do queijo de coalho artesanal devem ser adequados,
compativeis e higiénicos, sem que, de qualquer modo, coloque em risco a saude publica;



Art. 6° - O transporte do queijo de coalho artesanal deve ser feito em veiculos com carroceria fechada,
provida de isolamento térmico ou em embalagem que isole o produto, evitando a sua contaminacgdo
pelo ambiente externo.

Art. 70 - Atendidas as disposicOes contidas nesta lei, o queijo coalho artesanal produzido no Estado do
Ceara podera ser comercializado em todo o territorio cearense.

Art. 80 - Somente podera ostentar na embalagem a denominacgdo "Queijo de Coalho Artesanal”, o que
for produzido em conformidade com as disposicdes desta Lei e das normas constantes no Decreto que
a regulamentar.

Art. 90 - Esta Lei sera regulamentada através de Decreto do Poder Executivo.

Paragrafo unico. Enquanto ndo for publicado o Decreto de que trata o caput, permanecem em vigor as
normas constantes do Regulamento de Inspecdo e Fiscalizagao Agropecuaria no Estado do Ceara.

Art. 109 - Esta Lei entra em vigor na data da sua publicagao.

Art. 110 - Revogam-se as disposigdes em contrario.
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JUSTIFICATIVA

Devido a nossa cultura e tradicdo ser voltada a criacdo de gado de leite e produgdao de queijo coalho,
sobretudo aquele pequeno produtor, inclusive em regime de economia familiar, produzem o queijo
como fonte de renda auxiliar.

De outra forma, pelo fato deste importante produto ser tipicamente nordestino e caracteristico do
nosso Ceara, faz-se necessario a criacdo de Lei que ampare e exalte essa cultura tdo sofrida e ao
mesmo tempo tdo gratificante, que gera trabalho e renda ao povo cearense, sobretudo aquele pequeno
agricultor que ndo tem condi¢des financeiras de produzir em larga escala.

Assim, a presente Lei visa criar o denominado “queijo coalho artesanal” e preservar o direito dos
pequenos produtores rurais do nosso estado de produzir e comercializar este saboroso, tipico e
importante produto. Em assim procedendo, estaremos garantindo e ampliando a geracao de emprego e
renda no interior do nosso estado e exaltando a nossa cultura e tradicao.
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